
* Die Stundenleistung kann je nach Art des Mixes variieren und bezieht sich auf eine Raumtemperatur von 25°C. Alle Angaben ohne Gewähr. Carpigiani 
behält sich eine jederzeitige Änderung vor.

Magica wird von Carpigiani nach zertifiziertem Qualitätssystem gemäß UNI EN ISO 9001 hergestellt.

Die Faszination eines  
selbstgezapften Softeises!

Via Emilia, 45 - 40011 Anzola dell’Emilia BOLOGNA, Italy  Tel. +39 051 6505111  carpigiani.com

Vertragshändler

Carpigiani
und Du hast Grund 
zum Strahlen!

Technische Eigenschaften

1. Münze einwerfen
Die Maschine ist serienmäßig mit 
250 Wertmünzen ausgestattet und 
hat eine Auffangkapazität von 1.000 
Wertmünzen.

2. Becher positionieren
Die Maschine ist standardmäßig mit 
einem 62 mm Becherhalter ausge-
stattet. Für andere Eistüten, Waffeln 
und Bechertypen wird ein Adapter-
ring benötigt, der bei Bedarf ange-
fragt werden kann.

3. Sorte wählen
Das Eis wird innerhalb weniger Se-
kunden ausgegeben.

4. Becher entnehmen
    

MOdEll 191 P/SP MAGICA COlORE 191 P/SP MAGICA

Stundenleistung* / 75 g Portionen 250 250

Wanneninhalt / Liter 12 12

Grundsorte 1 1

Anzahl Sirup 2 no

Gesamtvarianten 3 1

Elektrische Eigenschaften / Volt / Hz / Ph 230-400 / 50 / 3 230-400 / 50 / 3

Installierte Stromleistung / kW 2,6 2,4

Kondensator Luft / Wasser Luft / Wasser

Abmessungen am Boden B x T / cm 50,5 x 67,5 50,5 x 67,5

Höhe cm 152 152

Gewicht / kg 210 170



Behälterdeckel
Er ist aus Kunststoff, um Tempera-
turverluste zu verhindern und schafft 
beste Voraussetzungen für die Bevor-
ratung im gekühlten Vorratsbehälter. 
Er ist abschließbar, um Verschmut-
zungen des Produkts zu vermeiden.

Zahnradpumpe 
Das Mix wird mit hohem Druck un-
ter Zugabe von Luft in den Zylinder 
gepresst und bewirkt ein cremiges, 
hochvolumiges Eis. 

Behälterrührwerk
Wichtig für die Selbstpasteurisie-
rung, da das Mix ständig bewegt 
wird.

LCD Display 
Das LCD-Display beschreibt die ein-
zelnen Bedienschritte und führt den 
Bediener durch das Menü. Im Falle 
eines Fehlers kann kein Eis gezapft 
werden. Es zeigt außerdem Fehler-
meldungen. 

Eisauswahl 
Per Touchscreen ist auf dem LCD-
Display eine schnelle Auswahl des 
gewünschten Eises möglich. Es ste-
hen insgesamt 3 Geschmacksrich-
tungen zur Verfügung: 1 Grundsorte 
und 2 Sirupvarianten. 

Bedienungsfeld 
Im Bedienungsfeld befindet sich eine 
graphische Darstellung der 4 Be-
dienschritte, um ein Eis zu zapfen.

Individuelles Videofeld 
Anstatt einer Bedienungsanleitung 
kann das 7”-Anzeigefeld auch für 
Ihre persönlichen Werbevideos oder 
-botschaften verwendet werden. 

Geschützte  
Ausgabevorrichtung 
Nachdem der Becher oder die Waffel 
in die Halterung eingesetzt und die 
Eisauswahl betätigt wurde, wird das 
Eis in einem geschützten Bereich 
abgegeben. Diese Schutzscheibe 
kann für Reinigungszwecke sehr ein-
fach abgenommen werden.

Rührwerk
Das Rührwerk schneidet das Eis 
perfekt von der Zylinderwandung ab 
und gewährleistet jegliche Verarbei-
tung unterschiedlicher Mixe.

Selbstpasteurisierung 
Während der Nacht wird das Mix und 
alle mit dem Eis in Berührung kom-
menden Teile komplett pasteurisiert. 
Damit ist die hygienische Qualität 
des Produktes immer gewährleistet.

Carpigiani bietet mit der Magica eine vollkommen selbstständig zu bedienende Softeismaschine, die über einen 
Münzeinwurf verfügt. Sie produziert entweder nur 1 Sorte oder 2 verschiedene Sirupvarianten. Die Platzierung einer solchen 
Maschine ist für stark frequentierte Standorte gedacht, wie beispielsweise Shoppingcenter, Arkaden oder Freizeitparks, 
etc. Die Maschine verfügt außerdem über ein neues Programm, mit dem aus Kaffee, Likören oder Fruchtkonzentraten 
sogenannte „Affogati“ hergestellt werden können. Die Maschine ist dann ideal für Discos, Nightclubs oder auf 
Konzertveranstaltungen.

Die 191 Magica arbeitet vollkommen selbstständig! 
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